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In den Restaurants und dem Lakefront 

Boutique Hotel der Vista Group finden Sie  

alles, was zum schönsten Tag des Lebens  

dazugehört:

.  Unbeschreiblich schöne Ausblicke

.  Die ideale Location für exklusive Feiern

.  Traumhafte Genussmomente

.  Die bezaubernde Schönheit der Schweiz

Unsere 
besonderen
Hochzeitslocations

Elegant speisen im al Pontile. Gemütlich schlemmen im al Piazza. Fantastisch feiern im The Mira View. 

Ob groß oder klein, drinnen oder draußen, festlich oder intim – In den Vista Restaurants geht jeder  

Hochzeitswunsch in Erfüllung. Auch, wenn jede Location auf ihre Art und Weise besonders ist, stehen  

alle gleichermaßen für hervorragende Qualität, zuvorkommenden Service und einmalige Ausblicke.

In Ascona. In Losone.

Haben wir Ihr Interesse geweckt?

 Lassen Sie sich gerne von unserer Internet- und 

Instagram-Seite inspirieren oder nehmen Sie Kontakt 

zu unserem Vista Eventteam auf. 

Wir helfen Ihnen gerne weiter!

events@vistagroup.ch  /  +41 79 843 97 75

Sie träumen von einer exklusiven Hochzeitslocation  

mit Ausblick? Bei einer Hochzeit in den Vista Restaurants 

am Lago Maggiore geht Ihr Traum in Erfüllung.
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Sie stellen sich für Ihren Hochzeits-

tag eine Location vor, die so besonders 

ist wie Ihre Liebe? Feiern Sie im The Mira 

View. Das etwa zehn Autominuten von 

Ascona und dem Lago Maggiore ent-

fernte Restaurant besticht durch sein 

edles Interieur, die sanften Farben und 

die entspannte Atmosphäre. Malerisch 

eingebettet in die gepflegten Greens des 

Golfplatzes von Losone ist es eine wahre 

Oase der Ruhe, welche Ihnen die nötige 

Privatsphäre für Ihren ganz besonderen 

Tag garantiert. Das saftige Grün, 

welches bis zur Terrasse reicht und 

das prachtvolle Bergpanorama des 

Centovalli bilden eine einzigartige 

Kulisse für Ihre Hochzeitsfeier.
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Knusprige Tintenfische, Guacamole, 

Kichererbse-Pâté, Orangenmarme-

lade und grünes Sellerie-Öl

–

Risotto Carnaroli Gran Riserva mit 

leichtem Raucharoma und dunkler 

Schokolade

–

Irish Beef-Roastbeef ‚56°‘,  

Blumenkohlpüree und Sauce  

Hollandaise

–

Prosecco und Yuzu-Mousse,  

Pfirsiche, Himbeeren und weicher 

Biskuit

–

Hochzeitstorte
.  �Lage: in Losone, etwa zehn Autominuten von 

Ascona und dem Lago Maggiore entfernt

.  �Personenzahl maximal:  

120 drinnen / 120 draußen 

.  Exklusivität: ja

.  Tischformen: rund/eckig

.  Tanzfläche: ja

.  Möglichkeit eines Feuerwerks: ja

.  Möglichkeit einer Trauzeremonie: ja

.  �Saison: da März bis Dezember 

Für Events ganzjährig geöffnet

Wir helfen 
Ihnen bei der 
Organisation.

Sie möchten den stressigen Part der Hochzeitsvorbereitung uns überlassen? Gerne! Von der Menüpla-

nung über Dekoration und Musik bis hin zum charmanten Service nehmen wir alle Aspekte Ihres Fests 

in die Hand. Ein Anruf oder eine E-Mail genügen und wir erstellen ein Angebot, das genau auf Ihre Be-

dürfnisse abgestimmt ist. Unser engagiertes Team kümmert sich um Sie und Ihre Gäste und tut alles, 

damit der schönste Tag des Lebens noch ein bisschen schöner wird. Kein Wunder, dass The Mira View 

von „eventlokale.ch“ zu einer der schönsten Hochzeitslocations der Schweiz ausgezeichnet wurde!

Unser langjähriger Küchenchef Filipe Pina designt an Ihrem Hochzeitstag 

ein exklusives Menü, das ganz Ihren Vorstellungen entspricht. Jedes Menü ist stets mit dem 

Gewissen Etwas und einem besonderen Twist versehen, sodass keine kulinarischen Wünsche 

offenbleiben. Der hauseigene Patissier verwöhnt Sie zudem mit süßen Verführungen. 

Hier finden Sie drei Beispielmenüs für Ihren ganz besonderen Hochzeitstag.

Lachs-“Gravlax“, Rote-Beete- 

Gelee, Zitrusfrüchte, Avocado  

und Fenchel-Crudités

–

Orecchiette, Saubohnencreme, 

geröstete Mandeln und Chorizo-

Brösel

–

Angus-Rinderfilet, Tessiner  

Merlot-Sauce, Kartoffeln und  

Gemüse in EVO-Öl

–

Schokoladentrio, Schaum,  

Kakaomarquise und Rote-

Beeren-Sorbet

–

Hochzeitstorte

Rindertartar mit Trüffelaroma, 

Rucola-Mousse, kandiertem  

Eigelb und Parmesankäse

–

Risotto Carnaroli Gran Riserva mit 

Limettenessenz, Jakobsmuschel-

ragout und roten Garnelen

–

CBT-Kalbsmedaillons, gebratene 

Gartendelikatessen und  

Portweinjus

–

Rum-Babà, Chantilly-Creme  

und Havana-Cigarren-Eis

–

Hochzeitstorte
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